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1 - Ласка; 2 - Рассвет; 3 - Любава;

4 - Виза; 5 - Меридиано; 6 - Маэстрале
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дозировка ФП, % к массе муки

1. Стандарты молекулярных масс;
2. Пшеничная клейковина;
3. Мука пшеничная с содержанием клейковины 25 %
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